4x4 Bio-Brot

Das 4x4 Bio-Brot prasentiert sich als handwerklich
ausgefeiltes Sauerteigbrot, das durch seine Vielfalt an
vier Getreiden und vier Saaten besticht. Weizen,
Dinkel, Roggen und Emmer verleihen ihm eine
ausgewogene Getreidearomatik, wahrend Mohn,
Sesam, Klrbiskerne und Sonnenblumenkerne fir Biss
und Rostaromen sorgen. Die Kruste zeigt sich
angenehm knusprig, aber nicht dominant. Im
Anschnitt offenbart sich eine eher feine, saftige
Krume, die durch die Saaten im Inneren
geschmacklich aufgewertet wird. Die ausgepragte
Teigreife und reine Sauerteigfihrung schenken dem
Brot eine prasente, aber elegante Saure, unterstitzt
von einer harmonischen Wirzigkeit und zarten
Rostaromen. Im Mund entfaltet sich eine

langanhaltende, abwechslungsreiche Aromatik.

Verzehrsempfehlung: Ideal zum Frihstick oder
Abendbrot, zu mildem Kase, Frischkase oder

Aufstrichen, begleitet von Hagebuttentee.
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