Roggen Sauer

Der Roggen Sauer ist ein kraftiges, vollmundiges
Roggenvollkornbrot in klassischer Kastenform. Die
kastanienbraune, auf der Lange eingeschnittene
Kruste bringt eine angenehm réstige und leicht
sauerliche Duftnote mit. Innen zeigt sich eine
feinporige, dunkelbraune Krume, die durch ihren
hohen Feuchtigkeitsgehalt besonders saftig wirkt.
Das Aroma ist gepragt vom Sauerteig und dem
intensiven Duft frisch vermahlenen
Roggenvollkorns. Im Geschmack dominieren klare
sauerliche Noten, die durch eine dezente Wiirze
erganzt werden. Die ausgepragte Teigreife sorgt flr
ein komplexes Aromabild, das sich beim Verzehr

voll entfaltet.

Verzehrsempfehlung: Dieses Brot harmoniert
besonders gut mit deftigen Brotaufstrichen,
aromatischen Kasesorten und herzhaften
Wourstwaren. Als Getrank passen schwere

Weissweine oder ein kraftiger Rotwein.
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