Blauer St. Galler

Der Blaue St. Galler besticht durch seine
dunkelbraune, splittrige und résche Kruste,
die beim Aufbrechen herrlich knuspert. Die

wattig-feuchte Krume zeigt eine
ausgewogene, saftige Porung und duftet
intensiv nach Rosti, unterstiitzt von den
gerosteten Kartoffeln und der blauen St.
Galler-Kartoffel. Die Sauerteigfihrung
verleiht dem Brot eine angenehme, milde
Saure, die den nussig-rostigen
Grundcharakter hervorragend erganzt.
Geschmacklich Gberzeugt das Brot mit
wirzigen Rostaromen, einer leicht malzigen
StRe und einer dezenten Vollkornnote im
Hintergrund. Insgesamt entsteht ein
ausgewogenes, kraftiges und dennoch fein
strukturiertes Aroma, das lange im Mund

nachhallt.

Verzehrsempfehlung: Besonders passend zu
rezentem Kase, deftigen Aufschnitten und

einem kihlen, hopfenbetonten Bier.
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