Nussbrot

Das Nussbrot prasentiert sich als ovaler, kraftig
gebackener Laib mit goldbrauner, rustikaler
Oberflache und splittrig-knuspriger Kruste. Die
Krume zeigt eine saftig-mittlere Porung und
spiegelt die sorgfaltige Teigreife wieder. Im Duft
entfalten sich kraftige Réstaromen, nussige Tiefe
und ein Hauch feiner Sdure. Die dezente
Sauerteigbeigabe und das Roggenbrihstiick
sorgen fur ausgewogene Frische, Struktur und
angenehme Bekommlichkeit. Geschmacklich
tberzeugt das Brot mit einer harmonisch-
wiirzigen, nussiger Grundnote, begleitet von
malziger StRRe, kernigem Biss und langem

Abgang.

Verzehrsempfehlung: Perfekt zu einer deftigen
Abendplatte mit Kase und Wurst, aber auch mit
Honig oder Apfelscheiben zum Frihsttck. Ideal

begleitet von naturtriibem Apfelsaft.
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