Olivenbrot

Das Olivenbrot prasentiert sich fladenformig, in
rustikale Vierecke eingeteilt und mit einer
haselnussbraunen, zartsplittrigen Kruste.
Rosmarinnadeln verleihen der Oberflache

mediterranen Charme. Der Duft ist gepragt vom

intensiven Aroma sonnengereifter Oliven, Rosmarin
und feinem Oregano — ein olfaktorisches Abbild des
Stdens. Die Krume zeigt sich wattig-locker, grobporig
und durchzogen von saftigen Olivenstiickchen. Am
Gaumen entfaltet sich ein wurzig-krauteriges
Geschmacksspiel, das vom milden Weizenteig
getragen wird. Dezente Saure und suldliche Anklange
sorgen flr Balance, wahrend die zurilickhaltende
Rostaromatik die mediterrane Note unterstitzt.

Dieses Brot bringt Ferienstimmung auf den Tisch.

Verzehrsempfehlung: GenielRen Sie es pur, oder
kombiniert mit Tomate, Mozzarella oder feinem
Trockenfleisch. Dazu passt ein gekuhlter Weisser

Merlot.
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