Sonnenblumenbrot

Das Sonnenblumenbrot zeigt eine perfekte
Verbindung von Tradition und Moderner
Erndhrung. Es zeigt eine ausgewogene Verbindung
von Weizen und Dinkel, die ihm eine mild-siisse
und leicht fruchtige Grundnote verleiht. Die Kruste
prasentiert sich angenehm zartknusprig mit
goldbrauner Ausstrahlung und Gppig aufgestreuten
Sonnenblumenkernen. Dank der langen
Teigfiihrung erhadlt die Krume eine saftige, locker-
feine Porung mit gut sichtbaren Saaten. Aromatisch
wird das Brot von einer dezenten Saure und leicht
susslichen Akzenten getragen. Die Rostaromen der
Sonnenblumenkerne sorgen fir eine kraftige,
nussig-rostige Note, wahrend die Getreidebasis
eine zarte Wuirze mitbringt. Der Vollkornanteil
unterstiitzt die natirliche Textur und das

ausgewogene Geschmackserlebnis.

Verzehrsempfehlung: Ideal als Frihstlcksbrot mit
Frischkdse, Prosciutto oder siiBen Aufstrichen.
Dazu harmonieren besonders gut aromatische

Krautertees.
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