Wurzelbrot

Das Wurzelbrot zeigt sich in auffallig schwarzer
Farbe, gepragt durch gekeimte und stark gerostete,
gemahlene Roggenkorner. Die langlich-gedrehte
Form unterstreicht die rustikale Anmutung,
wahrend die zartsplittrige Kruste mit sichtbaren
Sonnenblumenkernen und Leinsamen das
Erscheinungsbild abrundet. Im Inneren dominiert
eine dunkle, feinporige Krume, die ein malziges,
leicht rauchiges Aroma entfaltet, das an Kaffee
erinnert. Der hohe Saatenanteil sorgt flir eine
nussige Note und verleiht Biss. Wirzige, rostige
Nuancen verbinden sich mit einer dezenten Saure
und leichter StRe zu einem ausgewogenen
Geschmacksprofil. Die lange Teigreife bringt

zusatzliche Aromatiefe und eine saftige Krume.

Verzehrsempfehlung: Dieses charaktervolle Brot
eignet sich ideal fir ein Brot-Buffets oder
Grillabende. Es harmoniert hervorragend mit hellem

Bier oder einem spritzigen Weisswein.
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