Holzofenbrot

Das St. Galler Holzofenbrot prasentiert sich in
dunklem Haselnussbraun mit wilder, rustikaler
Aufrissstruktur — kraftvoll und urwiichsig im
Erscheinungsbild. Die kraftige, kross-rosche
Kruste mit markanten Réstaromen ist Sinnbild
echter Holzofenbackkunst. Innen tberzeugt eine
feucht-weiche, wattige Krume mit feinporiger,
luftiger Struktur. Geschmacklich entfaltet sich
ein rostig-stiRliches Aromenspiel mit malziger
Tiefe, fruchtigen Getreidenoten und milder,
balancierter Saure. Der 9-stlindige Reifeprozess

verleiht dem Brot Tiefe und Komplexitat.

Verzehrsempfehlung: Hervorragend geeignet flr
ein kraftiges Vesper mit herzhaftem Bergkase,
luftgetrockneter Salami oder mild gerdauchertem
Schinken. Auch zu siilen Aufstrichen wie Honig
oder Konfitlire entfaltet sich der volle
Geschmack. Leicht getoastet ein Genuss zum
Frihstlck, als Begleitung zu Salaten, Suppen
oder einem Glas Wein — ein charakterstarker

Alleskdnner fur jeden Brotliebhaber.
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