Waldfee

Die Waldfee ist ein ristiges Holzofenbrot, dessen
Ursprung folgender Idee liegt: Aus Holzspdnen und
Baumrinde wurde ein eigener, naturlicher Hefestamm
gezichtet. Dieser spezielle Stamm wird regelmaRig mit
Birkensaft und aromatischem Waldhonig gefiittert,
wodurch eine milde, leicht sauerliche Aromatik
entsteht, die dem Brot eine besondere Tiefe verleiht.
Die Kruste ist kraftig ausgebacken, leicht mit
Roggenmehl bestaubt und bietet einen intensiv
knusprigen Biss. Im Inneren offenbart das Brot eine
wattig-weiche, feuchte Krume mit einer natdrlich
unregelmalliigen Porung. Ein Anteil an Dinkelflocken
verleiht dem Brot eine dezente nussige Note, wahrend
das Vollkornmehl ein Aroma von frisch gemahlenem
Korn und eine angenehm fruchtige Frische einbringen.
Rostaromen aus dem Holzofen vollenden den

rustikalen Gesamteindruck.

Verzehrsempfehlung: Die Waldfee ist beliebig breit

kombinierbar und passt auch zu allen Getranken.
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