Barenbrot

Das Barenbrot, inspiriert von der klosterlichen
Legende des heiligen Gallus, zeigt sich als
runder Laib mit funf sternformigen
Einschnitten — eine Reminiszenz an die
Darstellung des Brotes im Werk Tuotilos um
das Jahr 900. Die kastanienbraune,
zartsplittrige Kruste verstromt warme, rostige
Aromen mit haselnussigem Ton. Im Anschnitt
offenbart sich eine dunkelbraune, feinporige
Krume: feucht, saftig und kompakt mit
ausgewogener Gewdirznote von Kimmel und
Fenchel. Geschmacklich aromatisch, nussig
und leicht sauerlich — vollmundig mit langem

Abgang.

Verzehrsempfehlung: Ideal zur herzhaften
Brotzeit mit kraftigem Kase oder
gerauchertem Fleisch. Begleitet von
Weillwein oder herben Bieren ein Genuss fur

Liebhaber rustikaler Brotkultur.
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