Butterzopf

Der Butterzopf prasentiert sich in kunstvoll
geflochtener Form mit einem intensiven,
goldenen Glanz, der durch das Bestreichen
mit Ei entsteht. Zwischen den Strangen zeigen
sich feine Aufrisse, die dem Gebéack einen
rustikal-eleganten Charakter verleihen. Die
Kruste ist zartsplittrig und dinn, wéhrend die
Krume feucht, wattig und faserig gezogen ist —
ein Zeichen hoher Handwerkskunst. Beim
Anschnitt entfaltet sich ein verfuhrerisches
Aroma: buttrig und suBlich mit einer dezenten
Frische von frischgemahlenem Getreide. Der
geringe Anteil Dinkel bringt ein nussiges
Aroma und rundet das Profil harmonisch ab.
Leichte Rostnoten erganzen das Gesamtbild
ebenso wie eine zarte Wirze und milde S&ure.
Der Butterzopf Uiberzeugt durch seine feine
Textur und ausgewogene Aromatik — ein

Klassiker neu interpretiert.

Verzehrempfehlung: Perfekt zum
Sonntagsbrunch — mit Konfitiire, Honig oder
Aufschnitten. Ideal zu Kaffee oder einem Glas

Champagner.
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