Dinkelzopf

Der Dinkelzopf vereint traditionelle Backkunst mit
einem modernen Anspruch an bewussten
Genuss. Geflochten in klassischer Zopfform,
zeigt er eine mandelbraune Kruste mit dezenten
Rissen zwischen den Strangen. Die Oberflache
glanzt sanft und verspricht bereits beim ersten
Blick ein zartsplittriges Mundgefihl mit feinen
Rostaromen. Die Krume ist feinporig, faserig und
wattig — ein Ergebnis sorgfaltiger Teigfithrung mit
vollwertigem Dinkelmehl. Im Duft entfalten sich
buttrige, leicht nussige Aromen, die von einer
dezent stfltlichen und mild-s&uerlichen Note
begleitet werden. Die natirliche Vollkornstruktur
unterstitzt nicht nur die Bekdmmlichkeit,
sondern sorgt auch fur ein angenehmes
Sattigungsgefuhl. Trotz reduziertem Zuckeranteil

bleibt der Zopf aromatisch und ausgewogen.

Verzehrempfehlung: ldeal zum Sonntagskaffee
mit fruchtigen Konfitiren, Honig oder
Nussaufstrichen. Passt auch hervorragend zu
mildem Frischk&se und einem Glas Dinkelkaffee

oder einem leichten Tee.
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